Paralithodes camtschaticus

también conocido como Cangrejo Real de Alaska
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real contienen quitina, la cual
puede ser procesada en quitosano
y aumenta su valor en mas de

~ 2000%

EN ALASKA, proteger al Cangrejo
Real Rojo y el MEDIO AMBIENTE ES
MAS PRIORITARIO que las
oportunidades de pesca comercial.
Tanto el Estado como las agencias
federales colaboran para determinar
los limites anuales de captura y
controlar la temporada de pesca en
tiempo real para supervisar si estos
limites son cumplidos.

Medidas adicionales, como

los programas de captura
compartida y de un supervisor a
bordo, se construyen para garantizar
la sostenibilidad de la pesca y
asegurar la disponibilidad del
Cangrejo Real de Alaska para las
futuras generaciones.

Lapescadel Cangrejo Real es

Solo los machos

con caparazon de al CARAPACHO
menos 6.5 pulgadas

pueden ser

capturados. La

pescano es

permitida

durante el periodo CARAPACHO
de apareamiento MEDICION

y de muda!

La pesca del Cangrejo Real de
Alaska es certificada bajo un
estandar independiente de
pesqueria sostenible:
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"El cangrejo real de Alaska posee
una dulzura natural que es capaz
de ser sentida con simples
preparaciones. Hierva la carne en
mantequilla y coléquela por arriba
de sus tostadas con aguacate, o
simplemente cémala caliente
directamente de la cdscara con un
poco de limén y mantequilla”.

CHEF MAYA WILSON
Addie Camp Restaurant | Soldotna, Alaska

EL CANGREJO REAL DEL MAR DE
BERING ES PRESENTADO EN LA
SERIE DE TELEVISION DOCUMENTAL
"PESCA MORTAL" PRODUCIDO POR
DISCOVERY CHANNEL

ERFIL CULINARIO

P
"}l ‘ METODO Hervido, a la
| 1 .
1 1 | parrilla, al vapor, horneado
— mds simple, mejor!

PRECOCIDO Sabor dulce e

intenso y listo para
recalentar.

EL CANGREJO REAL SALVAJE
DE ALASKA SEDESTACA POR
UN ALTO CONTENIDO DE
VITAMINA B12, PROTEINAS DE
ALTA CALIDAD Y OMEGA-3.

ELALTO CONTENIDO
DE PROTEINAS EN EL
CANGREJO REAL

SALVAJE DE ALASKA

es facilmente digerible y contiene los
nueve aminoacidos que el cuerpo no es
capaz de producir - una proteina
completa de la mas alta calidad.

adultos de tamaio grz
redador‘eé_; naturaleé aparte de la dep:
sucede después de la muda cuando 1
] aﬂachos aun estén-frégiles ;
Eépreductores prolificos, la hembra es capaz de
erar entre 50,000 y 500,000 huevos

Beneflicios de la,
Vitamina B-12

'_Iaja en grandes grupos llamados vainas, lo que
- permite que esta especie se apile uno encima del
- otro para alejar a los depredadores.

» Ayuda a producir globulos
rojos y prevenir la anemia

 Reduce el riesgo de
degeneracion macular

* Previene la pérdida de
neuronas

* Ayuda contra la pérdida osea
y previene la osteoporosis

 Contribuye para piel, cabello
y unds sanas
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El Cangrejo Real Rojo

es histéricamente el marisco mas valioso de Alaska.
Desde 1975, se han comercializado
aproximadamente $2.5 billones.

*Cifra no ajustada con la inflacién

Cangrejo Real de Alaska Asado con Aioli de Tabasco | Gangrejo Real de Alaska con Sabayon de Limén y Cilantro

Macarrones con Queso y Gangrejo Real de Alaska | Tostadas con Aguacate y Cangrejo Real Rojo

Encuentre estas recetas y mas en WILDALASKASEAFOOD.COM/RECIPES
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